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Institute of Food Science and Technology
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Program name: Food Safety and Quality Engineering

Model curriculum of Food Safety and Quality Engineering (joint master's degree, Budapest, full-time, English) curriculum 2024.09 full time training
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Subject cod' Subject HU
ELTUDO52N

ELTUDO54N
GAZDTO080N
ELTUD150N
MATE-001-
SZAB-C

ELTUDO42N
ELTUDO74N

ELTUD111IN

ELTUD127N

ELTUD159N

ELTUD172N

ELTUDOS58N
ELTUDO75N

ELTUD115N

ELTUD125N
ELTUD130N

ELTUDO44N
ELTUDO56N
ELTUDO57N
ELTUDO70N

Elelmiszerbiztonsag és jogi szabalyozas

Elelmiszerbiztonsag és minéség élettani
osszefliggése

Elelmiszeripari menedzsment

Spektroszkopiai modszerek

Szabadon valaszthato "C" targy

Diplomamunka 1.
Elelmiszervizsgalatok minéségbiztositasa

Kockazatkommunikéciés és kockazatkezelési
projektfeladat

Mindségiranyitas az élelmiszerfeldolgozasban
Szakmai gyakorlat

Taplalkozastudomanyi ismeretek

Elelmiszerek analitikai mindsitése 2.
Elvélasztastechnikai médszerek

Korszer(i fogyaszt6i érzékszervi vizsgalati
modszerek

Mikrobioldgiai élelmiszerbiztonsag

Molekularis biolégiai médszerek

Diplomamunka 2.
Elelmiszer-biztonsagi kockazatbecslés
Elelmiszerek analitikai mindsitése 1.

Elelmiszer-mindség mikrobiolégija

Food Safety and Regulation

Physiological Relationships of Food Safety and
Quality
Food Industry Management

Spectroscopic Analytical Methods

Optional subject

Master Thesis 1
Quality Assurance of Food Inspections

Risk Communication and Risk Management
Project Task

Quality Management in Food Processing
Professional Practice

Science of Nutrition

Analytical Classification of Foodstuffs 2

Separation Techniques
Advanced Consumer Sensory Methods

Microbiological Food Safety

Molecular Biological Methods

Master Thesis 2
Food Safety Risk Assessment
Analytical Classification of Foodstuffs 1

Microbiology of Food Quality

Lecturer

Kasza Gyula

Csoka Mariann

Temesi Agoston

Jokainé Szatura Zsuzsanna

A Lecturer of the selected
subject

Mohécsiné Farkas Csilla

Abranké Laszl6 Péter

Kasza Gyula

Sipos Laszlé

Taczmanné Briickner
Andrea Erzsébet

Mednyanszky Zsuzsanna

Abranké Laszl6 Péter

Benes Eszter Luca
Gere Attila

Mohacsiné Farkas Csilla

Belak Agnes

Moh&csiné Farkas Csilla
Moh&csiné Farkas Csilla
Abranké Laszl6 Péter
Kiské Gabriella

CIUGY8
ITS8Q9
FS560P

JH22IS

H4F13G
K8FQOD

CIUGY8
LAXQS9
PWRVRX

FKK67I

K8FQOD
QBSPMX
M56EUG

H4F13G
G43FDT

HAF13G
HAF13G
K8FQOD
BFG3EB
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Uploaded: 31.10.2024
Head of the course: Mohacsiné Dr. Farkas Csilla

For students starting in 01.07.2024.

Prerequisites

none
none
none

none

Tantargytol fligg / Depends on the subject

none

none

none
none
none

none

none

none
none

none

none

none
none
none

none

T=Term, Th=Theoretical, Pr=Practice, La=Lab, Fi=Field, Cr=Credit, Re=Requirement (S=Signature, T=Term mark, E=Exam) Type=Registration type (A=Obligatory, B=Specialized, C=Optional)



